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WEIRBURGUNDER DAC

Wein von Leitgeh
siegt hei Weintrophy

GroBer Triumph fiir das
Weingut Leitgeb aus Bad
Gleichenberg! Der Weil3-
burgunder DAC 2025 von
Engelbert und Karin Leitgeb
riumte bei der Steirischen
Weintrophy 2026 voll ab
und sicherte sich den Sieg in
seiner Kategorie. Gegen sat-
te 831 Weine von 169 Top-
Winzern setzte sich der edle
Tropfen durch — ein echter
Meilenstein fiir den Fami-
lienbetrieb. Hinter dem Er-
folg steckt harte Arbeit:
Sorgfalt im Weingarten,
Feingefiihl im Keller und
vor allem Leidenschaft.
,Das ist eine Bestitigung fiir
unser ganzes Team“, heif3t
es aus dem Weingut. Beson-
ders stolz: Mit Matthius ist
bereits die dritte Generation
mit an Bord und bringt fri-
schen Wind in den Betrieb.
Vom kleinen Buschen-
schank der 1970er-Jahre
zum erfolgreichen Weingut
— die Leitgebs zeigen, wie
Tradition und Innovation
perfekt zusammenspielen.
Und eines ist klar: Dieser
Sieg schmeckt nach mehr!
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Wourden fiir ihren edlen
Tropfen ausgezeichnet:
Matth&us und Karin Leitgeb.

Foto: Weingut Leitgeb
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Unkomplizierter Rund-um-die-Uhr-
Genuss: Vulcano eroffnet am Hauptplatz
von Bad Gleichenberg einen modernen
SB-Shop. Prosciutto, Aufschnitt und
regionale Spezialitdten sind nun 24/7

verfiigbar. Ergénzt wird das Sortiment
durch ausgewahlte Produkte lokaler
Partner. Ein Extra: Auf Vulcano-Artikeln
warten auch Uberraschungsgutscheine fiir
Genussmomente in der Region.

Gold fiir Kavadah: Olivendl aus
Istrien holt in Dubai Gold

Ein Familienbetrieb aus Istrien setzt international Ma[3stabe -

mit Qualitat, die selbst bei gro3en Wettbewerben iiberzeugt

G roBBer Erfolg auf inter-
nationaler Biihne: Der
Familienbetrieb Bijeli¢ Ni-
kolina wurde beim Dubai
Olive QOil Competition
2026 mit Gold ausgezeich-
net. Primiert wurde das
Bio-Olivensl ,,Kavadah*,
das sich durch prizise Ver-
arbeitung und ein Kklares
Aromaprofil behauptet.
Der Schliissel liegt in der
konsequenten  Kontrolle:
Die Oliven werden sorgfil-
tig geerntet und innerhalb
weniger Stunden verarbei-
tet, um Frische und Quali-
tit zu sichern. Das Ergebnis
ist ein Ol mit feiner Struk-
tur, ausgewogener Bitter-
keit und langem Abgang —
Eigenschaften, die auch die
Jury iiberzeugten.

Neben dem Olivendl pro-
duziert der Betrieb auch

der
schonend verarbeitet wird
und fiir seine natiirlichen

Bio-Olivenblittertee,

Inhaltsstoffe geschitzt
wird. Hinter dem Erfolg
steht Inhaberin Nikolina
Bijelié, die auf rund elf

Foto: Bijelic

Freut sich
tiber die
grof3e inter-
nationale
Auszeich-
nung:
Nikolina
Bijeli¢ mit
ihrem
goldpramier-
ten Olivenél.

Hektar biologisch wirt-
schaftet und ihren Betrieb
mit klarer Haltung fiihrt.
Ein Beispiel dafiir, wie
Qualitdt,  Nachhaltigkeit
und Leidenschaft interna-
tional Anerkennung finden.

Foto: Kirchenwirt

STUBENBERG AM SEE

Ein musikalisches Mgrci
an den grofien Udo Jiirgens

Zeitlose Hits, groBBe Gefiih-
le: Am 9. 5. ab 18 Uhr wid-
met sich Johannes Lafer im
Kunsthotel Stubenberg am
See dem musikalischen Erbe
von Udo Jiirgens. Unter
dem Titel ,,Merci“ erklingen
Klassiker und Geschichten
gewihren Einblicke, die den
Menschen hinter den Lie-
dern spiirbar machen. Ein

© CHANCEN AB 60+

Genuss trifft neue Chan-
cen: Am 12. Mai steht
beim Projekt ,Elderly-4-
Society" alles im Zeichen
des Einstiegs in den Tou-
rismus. Die Generation
60+ sammelt dabei pra-
xisnah Erfahrung — von
Kaseverkostung tiber Ge-
tréanke- und Weinkunde
bis hin zu Service und
Tischkultur. Das Modul

Beim Kirchen-
wirt in Stu-
benberg lasst
man die
Klassiker von
Udo Jiirgens
wieder leben-
dig werden.

genussvolles Dinner beglei-
tet den Abend, optional mit
Nichtigung. So entsteht ein
stimmiges Gesamtbild aus
Musik, Kulinarik und Gast-
freundschaft — ein Abend,
der Erinnerungen wachruft,
Emotionen weckt und den
Zauber dieser Musik neu er-
lebbar macht. Reservierun-
gen: @ 0664 99563229

zeigt, wie Wissen und Le-
benserfahrung direkt ein-
setzbar werden. Ziel ist
es, altere Menschen fit
fir flexible Jobs zu ma-
chen. Ein Vormittag, der
Perspektiven er6ffnet —
und beweist: Lernen und
Durchstarten kennen kein
Alter. Weitere Informa-
tionen sowie alle aktuel-
len Veranstaltungen gibt
es auf www.seniorjobs.at

ANZEIGE
musical

TICKETS:

Telefon: 03322-431 29 | Info@musicalguessing.com | www.musicalguessing.com
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MUTTERTAGSMENU

Pusswald liisst die Herzen
aller Miitter hoher schlagen

Im Restaurant Pusswald
in Hartberg trifft sich, wer
gutes Essen schitzt. Seit
Jahren zdhlt das Haus zu
den kulinarischen Fix-
sternen der Steiermark.
Maximilian Pusswald
setzt auf feine Fischkiiche
und saisonale Raffinesse.
Am 10. Mai wartet man

Lasst am
Sonntag alle
Mitter mit
einem beson-
deren Menii
hochleben:
das Pusswald
in Hartberg.

mit einer Besonderheit
auf: einem genussvollen
Muttertagsmenii, das von
Triiffel-Gnocchi und
Wechselland Reh bis hin
zu Zanderfilet oder Kalbs-
riicken mit Erdépfelgratin
und weiteren Leckereien
reicht. Tischreservierun-
gen unter ® 03332 62584.

ANZEIGE

i

inlerreg -

Sofinancira
EVROPSKA UNIJA

Kofinanziert von
der EUROPAISCHEN UNION
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ELDERLY-4-SOCIETY

DEIN JOB 60+
IM TOURISMUS

DATUM: 12. Mai 2026
ORT: Landesberufsschule Bad Gleichenberg
\ »

GRUNDLAGEN ZU:
» Getranke- und Weinkunde

» Tischdecken & Serviettenfalten

» K&severkostung

QUALIFIZIERUNGSAGENTUR

Tel.: 0664 4179 812, E-Mail: sophie.halbedl@qua.or.at
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fur Arbeit, Soziales, Gesundheit, Pflege und Konsumentenschutz geférdert.
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